


Popcorn-Herstellung mit HeilBluft — 9 Vortelle:

o Popcornmais wird durch eine HeiBluft-Turbine aufgepoppt und nicht durch heiBes Ol bzw. Fett

g Kostengiinstigere Herstellung, da ohne Ol gerdstet wird — kosteneffizienteste Popcorn-Produktion

9 Fertiges Popcorn hat 20% weniger Kalorien und enthalt weder Transfette noch Karzinogene

6 Popcorn-Flocken sind schdner und gleichméaBiger als bei der Herstellung mit Ol

@ Die Maschinen laufen vollautomatisch und brauchen nur eine geringe Aufmerksamkeit / Personal

6 Popcorn-Flocken sind geschmacksneutral und dadurch ideal fur die weitere Aromatisierung®

0 Hohe Produktionskapazitat bei gleichbleibender hochster Produktqualitat

@ In der Absieb-Trommel werden ungeplatzte Maiskorner durch die standige Rotierung automatisch ausgesiebt

@ Einfache Bedienung, Reinigung und Instandhaltung

*Bei den Modellen Robopop 60 und Grand Robopop 220 ist ein vollautomatisches Aromatisieren (Salz) integriert.
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. Das HeliBluft-Geblase sorgt fur |

DoiBluft Wird durch _ ' einen zirkulierenden Luftstrom im

den LUftungsschlitz _ | ' Inneren der Brennkammer. Dabel

- geblasen. wird das Maiskorn (ohne Oll) schnell
erhitzt, gepoppt und anschlieBend
die Popcorn-Flocke automatisch
In die Absieb-Trommel gewirbelt.

-
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MUSHROOM

Die Popping-Schale in der Brénnk_ammer: HeiBluft dringt von der Turbine durch die
Zwei Mais-Reservoirs fur unterschiedliche Vollautomatische Steuerung durch um 45° aufgestellten Liftungsschlitze und bringt den Mais zum Poppen. Der entstehende
Mais-Sorten. Touch-Screen-Bedienung. Luftwirbel tragt die fertigen Popcorn-Flocken nach oben zur Absieb-Trommel.




@ Mais-Reservoir/Silo
@ Transportschnecke flr den Mais

@ Mais-Zufuhr zur Popping-Schale
in der Brennkammer

@ Motor der Transportschnecke
fUr die Maiskorner
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Popcorn-Mais kurz vor dem
Aufpoppen auf der Popping-Schale
iIn der Brennkammer.

Die hei3e Luft bringt den Mais zum
Poppen, der permanente Luftwirbel blast
die leichten Flocken nach oben.



Schone Butterfly-Flocken
hergestellt mit HellBlut
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Schone und gleichmaBige
Popcorn-Flocken durch die
Herstellung mit HeiBluft.
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Gechmacksoptimierung durch In der Absieb-Trommel werden
anschlieBende gezielte Ol-Dosierung ungeplatzte Korner (Old Maids) durch
fUr gesalzenes Popcorn. die standige Rotierung ausgesiebt.

Automatische Salzdosierung Einfaches Wechseln der Absieb-Trommel.

wahrend des Absiebens der Unterschiedliche Lochung fUr verschiedene
Popcorn-Flocken. Maissorten (z.B. Tiny, Butterfly etc.) wahlbar.




Das Heil3luft-System:

Luftschachtgehause

Heiz-
elemente
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Vorderansicht

Auswurf
N die
Absieb-
Trommel

Popping-
Schale mit
Luftungs-
schlitzen

Nach oben
stromende
Heil3luft

Motor und Turbine

Ruckansicht

Heizelement

Auswurf in die
Absieb-Trommel
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Auswechselbare
Absieb-Trommel
mit Lochung
fur unterschiedliche

Maissorten

Das Heizluft-System bestent aus Luftschachtgehause, Motor mit Turbine, Popping-Schale mit Luftungsschlitzen und Heizelementen.

Der leistungsstarke Motor und die Turbine sorgen fur einen permanenten Luftstrom, der von den Heizelementen erhitzt wird. Die HeiBluft wird

durch die 45° aufgestellten Luftschlitze der Popping-Schale in Rotation versetzt und in die Brennkammer geblasen. Das bringt den Mais zum

Poppen. Die fertigen Popcorn-Flocken wirbeln mit dem hei3en Luftstrom nach oben und durch den Schacht in die Absieb-Trommel.
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Industrie-Popcornmaschinen Robopop

Kapazitat:
28 kg/Std.

Kapazitat:
34 kg/Std.

Kapazitat:
12 kg/Std.

b Robopop 60 T
Ausstattung: Touchscreen, Multi-Drop- Robopop 75
Mini Robopop 25 Oler und Salzpresse / 2 Auffangwagen inkl. Ausstattung: Auffangwagen inkil.
Material: Edelstahl / Kapazitat: 12 kg/Std. Material: Edelstahl / Kapazitat: 28 kg/Std. Material: Edelstahl / Kapazitat: 34 kg/Std.
MaBe: B 107 x H160 x T 58 cm / MaBe: B 144 x H 168 x T 62 cm MaBe: B 137 x H 169 x T 60 cm
Spannung: 230 V / Leistung: 5.950 W Spannung: 230 V / Leistung: 11.300 W Spannung: 230 V / Leistung: 11.000 W
Gewicht: 150 kg / Art.-Nr.: 11120 Gewicht: 250 kg / Art.-Nr.: 11122 Gewicht: 200 kg / Art.-Nr.: 11119

Kapazitat:
100 kg/Std.

Grand Robopop 220
Ausstattung: Auffangwagen inkl.

Material: Edelstahl / Kapazitat: 100 kg/Std.

MaBe: B 169 x H 1983 x T 122 cm
Spannung: 230 V / Leistung: 24.000 W
Gewicht: 400 kg / Art.-Nr.: 11128

www.haase-food.com



VNl Robopop 25

Mais-Reservoir/Silo Mais-Reservoir / Silo ﬁ —

"'?5-,‘ <« Viotor fransportschnecke Motor Transportschnecke == | ;
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stabile Transportrollen

Robopop 60

Mais-Reservoirs/Silos (1+2)

: Touch-Screen-Bedienfeld
| b Salz-Reservoir/Silo

1

~— Motor flr Salzgeblase

Schalter fiir Ol & Salz
Pause-Schalter
Ein-/Aus-Schalter

Salz-Zufuhr

Auswechselbare
Absieb-Trommel

Auffang-Schublade
ungeplatzte Maiskorner

schlitzen

(360°)

Abdeckung/Luftschachtgehause

Popping-Schale
mit Luftungs-

Beleuchtung Mais-Reservoirs/Silos Salz-Reservoir/Silo
Brennkammer .
Steuerelektronik Motor
: _ _ fur Salz-
“’: i;i ::{::'. e :} .‘-!,::‘ : I = P geblése
- \ ;: ¢
BX X XN, ud,
Q K N SEIN 2
- = W [u
5 N, .
Kl e \ :; ’
D X _/ <
_ - {
X N ! -~
': : - Salz-
2 . 7 fienang &< Zufuhr
Q Bz @ ' Absielb-
Trommel
R = > @ o " L
= Ol-Leitung
s N Q9
o3850 e X | .
GI\,# Ol-Pumpe
Fole 5% -
oo e I ' ! =1
S o
SIS Raeaiel, Soeaetes Baseiers : ]
L : 3
|
* =
* :
: g
» . s o o
O
V& o
{ @
. . ©
uftschachtgehause  Motor und Turbine ' ;
=
=



Heizelemente

Robopop 7S
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Sicherheitsglas
Brennkammer

Digitale Temperatur-

Grand Robopop 220 ...

Mais-Reservoir/Silo
3-Stufen-Schalter

3-Stufen-Schalter
Signalleuchten

Auswechselbare
Absieb-Trommel

Notschalter Fenster/

Heizungsschalter
Brennkammer

Ein-/Aus-Schalter

Auffang- Popping-Schale
Schublade mit LOftungs-
ungeplatzte | schlitzen
Maiskorner Abnehmbare

Abdeckung

Brennkammer

Motor und
Turbine
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stabile Transportrollen (360°) g

Heizelemente
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Haase:Food

Nicht nur besser. Anders!

Haase GmbH, DieselstraBe 10,61239 Ober-Morlen, Telefon: 0 60 02/9 36 88-8
You
Fax: 060 02/9 36 88-99, E-Mail: info@haase-food.com, www.haase-food.com ﬁ B



